


José M2 Herrero, fue el pionero impulsor del desarrollo vinicola de la zona de Nieva, en la denominacion
de origen de Rueda en Segovia. Socio fundador de Bodegas Blanco Nieva, siempre tuvo como objetivos el
desarrollo y la investigacion de nuevas propuestas de mejora de calidad, para elaborar vinos con caractery

personalidad propios.

En la década de los 90, Jose M2 Herrero y Janine Vedel,
Su esposa, nacida entre vifledos en la zona de
Languedoc, en el sur de Francia, obtuvieron su primera
cosecha.

Su admiracion por los vinos franceses, su profundo conocimiento de las posibilidades de las fincas de
Segovia, y su alto nivel de exigencia en cuanto a la calidad de sus vinos, son sin duda, los pilares con los que
se crea esta Bodega, que integra sabiamente excelencia, tradicion e innovacion.



Sus tres hijos, José M2, Juan Miguel y Javier, fundan la actual bodega y
prosiguen la tradicion familiar, apostando a la vez por nuevos retos, en
los que innovacion y pasion se cosechan aino tras afo.

La filosofia de |la familia Herrero-Vedel es que “el mundo del vino es una
gran familia”.

Viticultores, proveedores, elaboradores, clientes y consumidores, forman
un “ensamblaje” perfectamente definido, sin el cual magia de nuestros
vinos no seria posible.



El caracter Rueda esta definido por tres elementos: la uva Verdejo, autdctona de la zona, el clima continental y los
suelos cascajosos.

Perteneciendo a la Denominacion de Origen Rueda, nuestros vifiedos se encuentran en la zona mas oriental de esta
D.O. y a una altitud media mas elevada que las fincas de la zona.

Estas dos diferencias aportan a nuestros campos una singularidad especial, tanto en suelo, como en clima, que se
traslada a cada una de nuestras cosechas, aportando a nuestros vinos caracteristicas especiales y diferentes.

Nuestros Verdejos tienen matices de hierba de monte bajo, con toques afrutados y una excelente acidez.

El extracto, factor de personalidad de los grandes vinos blancos, es perceptible por su volumen y su caracteristico
toque ligeramente amargo que proyecta en boca un destello de originalidad, acompafiado de una gran expresion

frutal.



Actualmente dispondremos de 8 categorias de productos:

6 referencias de uva Verdejo.
1 de Sauvignon Blanc.
1 de Vermu.

Una variada gama, que cubre todos los segmentos de precio de mercado, con diferentes calidades y propuestas,
adaptadas a un amplio “abanico” de gustos y momentos.
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ATINO VERDEJO



ERRE de HERRERO VERDEJO



JANINE VEDEL VERDEJO ECOLOGICO



ROBERT VEDEL CEPAS VIEJAS



JANINE VEDEL SAUVIGNON BLANC



Cata,

Fase Visual: Muy limpio y brillante con un
precioso color caoba, capa media y una ligera
densidad acompanado de una abundante lagrima.

Fase Olfativa: Intensidad muy alta, apreciandose
frutos secos, nuez, avellanas con tonos dulces y
citricos, fresas, higos, pasas, naranja todo bien
ensamblado con el aroma del vino verdejo.

Fase Gustativa: Paso por boca muy fresco y
citrico, delicado y elegante, muy equilibrado con
mucho recorrido destacando una acidez propia de
la uva verdejo. Al final se equilibra la acidez, la
dulzura y el amargor. Cuando desaparece su
estructura nos ofrece un amplio golpe balsamico.
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